
プログラム

【挨 拶】 NPO法人グリーンテクノバンク 会長理事 丸谷知己

【シーズ紹介】

１．十勝産チコリのイヌリンを素材とした商品開発の現状十勝産チコリのイヌリンを素材とした商品開発の現状十勝産チコリのイヌリンを素材とした商品開発の現状十勝産チコリのイヌリンを素材とした商品開発の現状

【キーワード】十勝産、食物繊維、用途開発

葛西大介 （公益財団法人とかち財団）

２．米粉の粘度などの特性解析にもとづく高齢者向け商品開米粉の粘度などの特性解析にもとづく高齢者向け商品開米粉の粘度などの特性解析にもとづく高齢者向け商品開米粉の粘度などの特性解析にもとづく高齢者向け商品開発発発発

【キーワード】高齢者用食品、加熱処理、損傷デンプン量

山木一史（道総研 食品加工研究センター）

３．ルチンが極めて多いダッタンソバを材料としたパスタなど麺、ルチンが極めて多いダッタンソバを材料としたパスタなど麺、ルチンが極めて多いダッタンソバを材料としたパスタなど麺、ルチンが極めて多いダッタンソバを材料としたパスタなど麺、

パン、菓子の機能性食品開発パン、菓子の機能性食品開発パン、菓子の機能性食品開発パン、菓子の機能性食品開発

【キーワード】満天きらり、脂肪代謝改善効果、ルチン分解酵素

鈴木達郎（農研機構 北海道農業研究センター）

４．硬くなりにくい米粉パンや餅が作れる水稲新品種硬くなりにくい米粉パンや餅が作れる水稲新品種硬くなりにくい米粉パンや餅が作れる水稲新品種硬くなりにくい米粉パンや餅が作れる水稲新品種

【キーワード】糊化、硬化抑制、炊飯米

梅本貴之（農研機構 北海道農業研究センター）

５．小規模酪農を対象とした高温・乾式バイオガスプラント製造の事業小規模酪農を対象とした高温・乾式バイオガスプラント製造の事業小規模酪農を対象とした高温・乾式バイオガスプラント製造の事業小規模酪農を対象とした高温・乾式バイオガスプラント製造の事業化

【キーワード】ふん尿処理、メタン発酵、再生可能エネルギー

保井 聖一（(株)ズコーシャ）

６．胆汁酸組成の新たな網羅的評価法を活用した食品胆汁酸組成の新たな網羅的評価法を活用した食品胆汁酸組成の新たな網羅的評価法を活用した食品胆汁酸組成の新たな網羅的評価法を活用した食品開発

【キーワード】メタボリックシンドローム、腸内細菌叢、新規生理作用評価系

石塚 敏（北海道大学大学院 農学研究院）

７．地中蓄熱と輻射暖房による省エネハウスの自動化地中蓄熱と輻射暖房による省エネハウスの自動化地中蓄熱と輻射暖房による省エネハウスの自動化地中蓄熱と輻射暖房による省エネハウスの自動化

【キーワード】高効率（50％省エネ）暖房、プラスチックパネルラジエター

黒田 邦臣（（株）ソラール）

【質 疑】

【個別相談会・ポスター展】

共同研究形成等に向けた連携相談、技術相談に講師やコーディネーターが対応致します。

（セミナーにおいて紹介する技術シーズに関するご相談以外にも、農林水産・食品分野の研究に関する

ご相談全般に対応致します）

連携協定締結記念

平成25年度北海道アグリ技術シーズセミナー

～道内の産学官から最新の技術シーズを一挙に紹介～

農林水産・食品分野で、新たな産学官連携を推進するため最新の研究情報を発信するセミナーです。

本年は、連携協定締結記念イベントとして開催します。同時に、講師やコーディネーターと産官学連携

に関連した個別相談会とポスター展示を行います。

開催日時： 平成２５年１２月１１日(水) 13:00～17:00

会 場： 北大学術交流会館（〒060-0811 札幌市北区北８西５ 011-706-2141）

主 催： NPO法人グリーンテクノバンク、農林水産省、北海道大学

共 催： 北海道農業研究センター、日本政策金融公庫札幌支店、帯広畜産大学

一般社団法人北海道食産業総合振興機構

申し込み： 12月6日(金)まで。gtbh@almond.ocn.ne.jpあて（機関、職氏名、電話番号明記）
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